ENTAJAS

PROCESAMIENTO
DE TODOS LOS
TIPOS

DE VINO

FACILIDAD DE
uUso
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ISIOX es el innovador sistema made in ltaly diseflado para optimizar los
diferentes gases de bajo peso molecular disueltos en el vino de modo
simple y no invasivo. Sus aplicaciones son capaces de modificar los niveles
de oxigeno y anhidrido carboénico ademas de eliminar el acido sulfhidrico
y el metil mercaptano en cualquier fase del proceso de elaboracion.

El sistema es util y 6ptimo para regular la concentracion de los gases en
proximidad de las fases finales de estabilizacion del vino como trasiegos,
transportes, refrigeracion, filtracion y sobre todo en fase de embotellado.
Tiene la capacidad de reducir el oxigeno hasta el 97% en funcion de la
capacidad y de la modalidad de uso.

Su uso se recomienda en los casos en los que:

Se desea modificar la concentracion de O, y/o CO, sin separacion.

El mercado impone niveles precisos de CO, variables segun el mercado
de destino.

El contenedor es flexible como Tetra Pak y Bag in Box.

Se desea reducir o eliminar la adiciéon de anhidrido sulfuroso en
beneficio de la salubridad del vino.

Gracias a la limpieza olfativa y a la eliminacion de los compuestos azufrados
ligeros, ISIOX permite mejorar la calidad organoléptica del vino, adecuarlo
a los gustos del mercado de destino y mejorar la shelf life en botella.

Elcontroldel proceso se efectua porun PLCincorporado. El software de gestion
se controlaatravésdeunmonitorde pantallatactilconinterfazsimple eintuitiva
o desde un ordenador remoto: la interfaz muestra al operario el diagrama de
flujo de los fluidos indicando el estado, las condiciones y eventuales alarmas.
Las variables son medidas continuamente y hay sensores especificos para
supervisar el contenido de oxigeno (sensores de serie) y anhidrido carbdnico
(opcional) antes y después del proceso.

El sistema, dotado de ruedas, es facilmente transportable y completamente
carenado con un grado de proteccién IP 55.

Actualmente esta en curso el desarrollo de una nueva funcién que permitira
eliminar también el acetaldehido libre.

ESTABILIZACION > ISIOX AEB-GROUP.COM @AEB A
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La tecnologia ISIOX esta conforme con el Cédigo Enolégico Internacional y
permitida por el Reglamento de ejecucion (UE) n. 1251/2013 de la Comision
del 3 de diciembre del 2013.
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CARACTERISTICAS Y VENTAJAS

e Aplicabilidad a todos e Visualizacion de los parametros
los tipos de vino de estado y alarmas
e Simplicidad de uso gracias a e Aplicacion tanto en las fases
unainterfaz facil e intuitiva de estabilizacién como de
embotellado

e Rapida integracion en el interior
de las lineas productivas e Adaptacion automatica

o Modalidades de trabajo a las variaciones de capacidad

automatica y semiautomatica e Transportabilidad sobre ruedas

e Automatizacion del proceso de e Producto Made in Italy
desgasificado de los espumosos

e Repetibilidad del ciclo de trabajo y
estandarizacion de los resultados

ESTABILIZACION > ISIOX AEB-GROUP.COM @AEB A
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FUNCIONAMIENTO Y APLICACIONES

El sistema ISIOX esta disefiado para:

(6 bares) para modificar el sistema gustativo
en base a las exigencias de los clientes y

® Quitar O, durante un trasiego, en la Regular la presién de CO, de vinos con gas
descarga de camiones cisterna, después y espumosos hasta 6 bares con el objetivo
de la estabilizacién tartérica o una filtracion, de obtener un dato preciso y homogéneo
incluso en fase de pre-embotellado, para para todas las botellas y evitar episodios de
mejorar la conservacién de los vinos. explosion.

® Quitar, mantener o agregar CO, hasta 12 g/l Quitar CO, antes de la fase de envasado

en contenedores flexibles y evitar asi la
deformacion.

de los respectivos mercados de referencia
(- CO, =+ suavidad; + CO, = + vitalidad).

® Quitar 4&cido sulfhidrico y metil
mercaptano, también por debajo del umbral
de percepcién, para prevenir o eliminar los
fendmenos de reduccién y obtener una
mejor limpieza olfativa, incluso después de
la toma de espuma.

® Actualmente estd en curso el desarrollo de
una nueva funcién que permitird eliminar el
acetaldehido libre.

El rendimiento

el O; s, ween ¢
%, &

c:

O % L
§ - P §
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La innovadora tecnologia ISIOX permite la regulacion de los gases disueltos
a nivel molecular.

El vino tratado pasa por el interior de un tamiz molecular hidrofébico en
contraflujo respecto al gas técnico de proceso. Gracias a la diferencia de
presion parcial, se sustraen o afladen los gases de bajo peso molecular
disueltos en el producto. El sistema representa asi la mejor alternativa a la
separacion, evitando pérdidas de aromas.

ISIOX", el equilibrio natural de los gases

—_ Regulacion natural de los gases

°o. € (® oxiGeENo

Vino | oo ¢y Goses do rocesn (® AcIDO SULFHIDRICO
(® METIL MERCAPTANO
(® ACETALDEHIDO

(® ANHIDRIDO CARBONICO

ESTABILIZACION > ISIOX
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El sistema prevé dos modalidades de trabajo:

MODELO AUTOMATICO El sistema, una vez conflgura/da.la receta. pe.rso'nahzada,

(LOGIC) desarrolla el proceso en autonomia sin el operario, siguiendo los
pardmetros previamente configurados.

R ELO El i lecci | Amet de trabaj i |

< rari jon rametr r i

SEMIAUTOMATICO operario selecciona los parametros de trabajo y sigue las
fases del proceso.

(TECH)

Su funcionamiento es en tres pasos:

FASE DE TRABAJO

LAVADO DEL TAMIZ

MOLECULAR SECADO

\ SOSTENIBILIDAD

ISIOX esta disenado para garantizar a la bodega los estandares mas

altos de sostenibilidad.

SOSTENIBILIDAD
SOCIAL

Reduccién del empleo de sulfuroso a favor de la salubridad del
vino

SOSTENIBILIDAD
ECONOMICA

® Sustitucion de los procesos manuales mas costosos

® Reduccion del tiempo de trabajo de la operacién gracias a la
automatizacion

® Limitado consumo de electricidad (200-400 watt/h)

® Limitado consumo de gas técnico (nitrégeno) respecto
a la separacion

SOSTENIBILIDAD
AMBIENTAL

Limitado consumo de agua

Larga duracion de uso

Limitada necesidad de recambios y consiguiente eliminacién
Conservacion del tamiz seco, sin la ayuda de
higienizadores quimicos

ESTABILIZACION > ISIOX
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Carenado en acero Inoxidable AlSI

304 con ruedas para facilitar las
transferencias

Carenado con grado de proteccién IP 55
Dimension: L1220 x L 620 h 1220 o

L 1260 x L 620 h 2000 en base al modelo
Peso de 250 a 350 kg en base al modelo
Energia eléctrica 230 Volt 50/60Hz
Control del proceso a través de PLC
industrial

Monitoreo continuo de los pardmetros de
proceso

Interconexion con los sistemas
informaticos
de fabrica

Conectividad WI-FI o con cable

Entrada y salida del vino con empalmes
DIN 50 (rosca)

CONEXIONES VINO ENTRADA-SALIDA

‘A\\\\&‘\‘H? X

) ,' 1111...
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Nitrégeno y CO, con empalme rilsan de
8-10 mm (o DIN 65) minimo 4 bares

Aire comprimido 8 bares

Sistema de telemantenimiento,
telediagndstico y control remoto con la
app Ubiquity

Respeto de los estdndares mas recientes
de seguridad

Conforme segun las normas UNI EN ISO
12100:2010 y UNI EN ISO 4414:2012

OPCIONAL EN BASE AL MODELO

KIT DE LAVADO

KIT CO, SMART

KIT CO, “G+P” (gramos/litro + presion)
KIT CO, PLUS

CONEXIONES GASES DE PROCESO:
AIRE COMPRIMIDO, NITROGENO Y CO,

ESTABILIZACION > ISIOX
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ISIOX

ISIOX

ISIOX

ISIOX

ISIOX
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180, 240,
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L1220xL620
H 1220

L1220xL620
H 1220

L1260xL620 | L1220xL620

H 2000

H 1220

OPCIONAL

H 1220

L1220xL620 | L1260xL620

H 2000

L1260xL620
H 2000
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COMPONENTES

MONITOR
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Panel del operador PLC desde el cual se pueden
configurar los programas de trabajo y controlar el
funcionamiento del sistema.

SENSOR DE MEDICION CO,

El vino pasa por el interior del tamiz molecular
hidrofébico donde se intercambian los gases
disueltos.

SENSOR DE MEDICION O,
o ——

Sensor de medicién del anhidrido carbdnico
después del procesamiento.

ESTABILIZACION > ISIOX

Sensor de medicién del oxigeno disuelto en la
entrada y la salida.

AEB-GROUP.COM @AEB A



